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A. Usytuowanie przedmiotu

w systemie studiow

Poziom ksztatcenia

Studia | stopnia

Forma i tryb prowadzenia
studiéw

Studia stacjonarne

Kierunek studiow

Biotechnologia

Profil studiow

Ogolnoakademicki

Specjalnos¢ Przedmiot wspélny dla kierunku
;J)i(zi:grﬁ(o%[ RIS EG D Wydziat Chemiczny, Katedra Biotechnologii Srodkow Leczniczych i Kosmetykow

Jednostka realizujaca
przedmiot (zlecenia
migdzywydzialowe)

Nie dotyczy

Koordynator przedmiotu

dr hab. Jolanta Mierzejewska, prof. uczelni

B. Ogélna charakterystyka przedmiotu

Przynalezno$¢ do
grupy/bloku przedmiotow

Przedmioty kierunkowe

Poziom przedmiotu

Poziom $rednio-zaawansowany

Status przedmiotu

Przedmiot obowiazkowy

Jezyk prowadzenia zajeé polski
Usytuowanie przedmiotu w
planie zaj¢¢ - semestr 5

nominalny

Usytuowanie realizacji
przedmiotu w roku

semestr zimowy

akademickim

Wymagania wstepne -

formalne ol
Limit liczby studentow brak

C. Efekty uczenia si¢ i sposob prowadzenia zajeé

Cel przedmiotu

Zapoznanie studentéw z morfologia i fizjologia wiruséw, bakterii, grzybow mikroskopowych i
glonéw jednokomoérkowych. Przedstawienie mikroorganizmow patogennych, probleméw zwigzanych
z rozprzestrzenianiem si¢ antybiotykoodporno$ci ws$rdd  bakterii  oraz  podstawowych
chemioterapeutykow stosowanych w leczeniu zakazen. Zapoznanie studentdw z szerokimi
mozliwo$ciami przemystowego wykorzystywania mikroorganizméow.

The lectures are aimed to acquaint students with the morphology and physiology of viruses, bacteria,
microscopic fungi and unicellular algae. Presentation of pathogenic microorganisms, problems related
to the spread of antibiotic resistance among bacteria and basic chemotherapeutic agents used in the
treatment of infections. To acquaint students with the wide possibilities of industrial use of
microorganisms.

Efekty uczenia si¢ (z podzialem na W, U i KS) wraz z odniesieniem do efektow uczenia si¢ dla obszaru i kierunku

Odniesienie do Odniesienie do
Nr efektu Opis efektu charakterystyk efektow | efektow uczenia si¢ w
ucgenia sie¢ programie
Zakladane efekty uczenia si¢ w zakresie wiedzy

Poszerzona wiedza z zakresu biologii komorki
W01 - 1.P6S_WG.o K_W06

Extended knowledge of cell biology

Posiada podstawowa wiedz¢ z zakresu mikrobiologii ogdlnej i

fowei 1.P6S_WG.o

W02 przemystowej 11.PES WG K_W12

Basic knowledge of general and industrial microbiology T




Zakladane efekty uczenia si¢ w zakresie umiejetnosci

uo1

Postuguje si¢ poprawnie terminologia i nomenklatura stosowana
w mikrobiologii i biotechnologii, rowniez w wybranym je¢zyku
obcym

The student uses correctly the terminology and nomenclature used
in microbiology and biotechnology, also in the selected foreign
language

1.P6S_UW.0
1.P6S_UK

K_U03

uo2

W oparciu o wiedz¢ ogodlng wyjasnia podstawowe zjawiska
zwigzane z  istotnymi  procesami w  biotechnologii
mikrobiologicznej

Based on general knowledge, the student explains the basic
phenomena related to important processes in microbial
biotechnology

1.P6S_UW.0
111.P6S_UW.0

K_U12

uo3

Potrafi ~ wykorzysta¢  proste metody obliczeniowe do
zbilansowania  procesu  biotechnologicznego opartego 0
aktywno$¢ mikroorganizméw

The student is able to use simple computational methods to
balance the biotechnological process based on the activity of
microorganisms

1.P6S_UW.0
111.P6S_UW.0

K_U11

uo4

Zna zasady BHP dotyczace pracy z mikroorganizmami
umozliwiajgce odpowiedzialne stosowanie nabytej wiedzy w
pracy zawodowej

The student knows the health and safety rules for working with
microorganisms that enable responsible application of the acquired
knowledge at work

1.P6S_UW.0
1.P6S_UK
111.P6S_UW.0

K_U17

Zakladane efekty uczenia si¢ w zakresie kompetencji spotecznych

KSO01

Jest gotéw do popularyzowania osiagni¢¢é biotechnologii
mikrobiologicznej wsréd laikow oraz ma $wiadomosé
konieczno$ci statego aktualizowania wiedzy w tym zakresie

Student is ready to popularize the achievements of microbiological
biotechnology among laymen and is aware of the need to
constantly update knowledge in this field.

1.P6S_KO
1.P6S_KK

K_KO1
K_K04

Forma zaje¢ dydaktycznych
i ich wymiar (liczba godzin)

Wyktad Cwiczenia Laboratorium

Projekt/laboratorium
komputerowe

Seminarium

W planie tygodniowym 4

W calym semestrze 60

Tres$ci ksztalcenia —

oddzielnie dla kazdej z ogolnej i przemystowe;j.

formy zaje¢ dydaktycznych

. Morfologia i replikowanie wiruséw (2 h)

~NOoO LA WN -

instrumentalne (2 h)

zwierzat i ludzi (6 h)

. Morfologia, genetyka i rozmnazanie bakterii (4 h)

. Fizjologia bakterii (odzywanie, oddychanie) (4 h)

. Morfologia, fizjologia i rozmnazanie grzybéw mikroskopowych (4 h)
. Wplyw czynnikow $rodowiskowych na wzrost i przezywalnos$¢ drobnoustrojow (2 h)

. Metody okre$lajace wielko$¢ populacji drobnoustrojow, w tym rowniez najnowsze metody

8. Metody niszczenia mikroorganizmow (sposoby sterylizacji) (2 h)
9. Ogolna charakterystyka wybranych patogenéw wirusowych, bakteryjnych i grzybiczych roslin,

W trakcie wyktadéw zostang omowione wymienione ponizej zagadnienia z dziedziny mikrobiologii

. Zarys historyczny rozwoju mikrobiologii. Wprowadzenie do systematyki mikroorganizméw (2 h)

10. Stosowane w medycynie substancje przeciwdrobnoustrojowe i problem rozprzestrzeniania si¢
lekoopornosci gtownie wérod bakterii patogennych (4 h)
11. Metody izolacji i identyfikacji drobnoustrojow oraz sposoby doskonalenia szczepow

przydatnych w procesach biotechnologicznych (metody klasyczne i technologia rekombinacji DNA)
(2h)

12. Metody przechowywania szczepoéw warunkujace zachowanie ich cech biotechnologicznych (2 h)
13. Wykorzystanie bakterii i grzybéw mikroskopowych w podstawowych procesach
biotechnologicznych (browarnictwo, winiarstwo, produkcja drozdzy piekarskich, produkcja etanolu,
antybiotykow, kwasoéw organicznych, probiotykéw, aminokwasow, bakteriocyn, fermentowane;j
zywnosci) oraz w przygotowaniu kultur starterowych. (12 h)

14. Wykorzystanie mikroorganizméw w biotechnologii srodowiskowej, utylizacji odpadow
organicznych (2 h)

15. Morfologia, fizjologia glonéw jednokomérkowych i ich przemystowe zastosowanie (2 h)




16. Zastosowanie rekombinowanych szczepéw w procesie otrzymywania produktow waznych z
punktu widzenia zdrowia cztowieka (2 h)

During the lectures, the following issues from the field of general and industrial microbiology will be
presented and discussed.

1. Historical outline of the development of microbiology. Introduction to the systematics of
microorganisms (2 h)

2. Virus morphology and replication (2 h)

3. Morphology, genetics and multiplication of bacteria (4 h)

4. Bacterial physiology (nutrition, respiration) (4 h)

5. Morphology, physiology and reproduction of microscopic fungi (4 h)

6. The influence of environmental factors on the growth and survival of microorganisms (2 h)

7. Methods of determining the size of the microbial population, including the latest instrumental
methods (2 h)

8. Methods of destroying microorganisms (methods of sterilization) (2 h)

9. General characteristics of selected viral, bacterial and fungal pathogens of plants, animals and
humans (6 h)

10. Antimicrobial substances used in medicine and the problem of spreading drug resistance mainly
among pathogenic bacteria (4 h)

11. Methods of isolation and identification of microorganisms and methods of improving strains
useful in biotechnological processes (classical methods and recombinant DNA technology) (2 h)
12. Storing methods of strains conditioning the preservation of their biotechnological features (2 h)
13. The use of microscopic bacteria and fungi in basic biotechnological processes (brewing,
winemaking, baker's yeast production, ethanol production, antibiotics, organic acids, probiotics,
amino acids, bacteriocins, fermented food) and in the preparation of starter cultures. (12 h)

14. The use of microorganisms in environmental biotechnology, organic waste disposal (2 h)

15. Morphology, physiology of unicellular algae and their industrial application (2 h)

16. The use of recombinant strains in the process of obtaining products important from the point of
view of human health (2 h)

Metody ksztalcenia

1.Wyktad z prezentacja multimedialng
2.Konsultacje indywidualne

Metody sprawdzania efektow uczenia si¢ (dla kazdej pozycji efektow uczenia si¢, w tym, dla umiejetnosci odwotanie do
konkretnych zadan projektowych, laboratoryjnych itp.)

Nr efektu Sposob sprawdzania
Zaktadane efekty uczenia si¢ w zakresie wiedzy
WO1 egzamin pisemny
W02 egzamin pisemny
Zaktadane efekty uczenia si¢ w zakresie umiejetnosci
uo1 egzamin pisemny
uo2 egzamin pisemny
uo3 egzamin pisemny
uo4 egzamin pisemny
Zaktadane efekty uczenia si¢ w zakresie kompetencji spotecznych
KS01 egzamin pisemny
Metody oceny Aby otrzymac oceng pozytywna konieczne jest uzyskanie co najmniej 50% punktow z kazdej z dwoch
czesci egzaminu (z kazdej maks. 25 pkt). Ocena koncowa za przedmiot Mikrobiologia ogélna i
przemystowa bedzie obliczana z sumy punktow uzyskanych z dwdch czesci egzaminu w nastgpujacy
sposob:
Liczba uzyskanych punktow Ocena koncowa
< 25,00 2,0
25,00-30,00 3,0
30,01-35,00 35
35,01-40,00 4,0
40,01-45,00 4,5
45,01-50,00 50
Egzamin Tak
Literatura Literatura podstawowa:
[1] Zdzistawa Libudzisz, Krystyna Kowal, Zofia Zakowska: Mikrobiologia Techniczna, t.1 i Il.
PWN, 2008
[2] Abigail A. Salyers, Dixie D. Whitt: Mikrobiologia — réznorodno$¢, chorobotwodrczo$é i
$rodowisko. PWN 2012
[3] Jadwiga Baj: Mikrobiologia. PWN, 2018
[4] Colin Ratledge, Bjorn Kristiansen: Podstawy biotechnologii, PWN, 2013




Literatura uzupelniajaca:
Artykuty zrodlowe polecane przez prowadzaca

Witryna www przedmiotu brak
D. Naklad pracy studenta
Liczba punktow ECTS 6

Liczba godzin pracy
studenta zwigzanych z
osiggnigciem efektow
uczenia si¢

160 h, w tym: 1. godziny kontaktowe 60 h, w tym: a) obecno$¢ na wyktadach 60 h, 2. przygotowanie
do egzaminu i obecno$¢ na egzaminie 100 h

Liczba punktow ECTS na
zajeciach wymagajacych
bezposredniego udzialu
nauczycieli akademickich

2 pkt. ECTS (65 h; w tym: obecno$¢ na wyktadach i egzaminie 62 h, konsultacje 3 h)

Liczba punktow ECTS,
ktorg student uzyskuje w
ramach zaj¢¢ o charakterze
praktycznym

Nie dotyczy

E. Informacje dodatkowe

Uwagi

O ile nie powoduje to zmian w zakresie powigzan danego przedmiotu z efektami uczenia si¢
okreslonymi dla programu studiow w tresSciach ksztatcenia moga by¢ wprowadzane na biezaco zmiany
zwigzane z uwzglednieniem najnowszych osiagni¢¢ naukowych.
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